
SA I S O N K A R T E
Z U  B E G I N N

BESCHWIPSTER BRATAPFEL MIT  ZIMT; SECCO UND EIS  ( O , H ) __4,90

SCHAFBERG SPRITZER  MIT LIMETTE UND MINZE __5,50

HAUSGEMACHTE BRATAPFEL-ZIMT-LIMO,0,4L __4,20

V O R S P E I S E N | S U P P E N

STEIRISCHE KASPRESSKNÖDEL ( A , C , G , L ) IN KRÄFTIGER RINDSUPPE, 
GEMÜSE, SCHNITTLAUCH __6,90

GETRÜFFELTE PARMESANSCHAUMSUPPE ( G , L , 0 ) ,  GERÄUCHERTE  ENTENBRUST, 
PARMESANCHIP __9,50

BEEF TARTARE AUF TRÜFFELRÖSTI ( C , D , G , M , 0 ) ,  SCHNITTLAUCH CRÉME FRAICHE  _ 17 ,50

WINTERSALAT MIT GRATINIERTEM ZIEGENKÄSE  ( C , G , L , M , O )  NÜSSE, ORANGENFILETS, 
GRANATAPFELKERNE, ROTE RÜBE, GEMÜSECHIPS  _ 13,50

KASPRESSKNÖDEL ( A , C , G ) AUF KARAMELLISIERTEM SPITZKRAUT, SPECKSCHAUM   _9,90

H A U P T S P E I S E N  S A I S O N A L

GRATINIERTE TIROLER BERGKASNOCKEN ( A , C , G , O , M , L , H )RÖSTZWIEBELN, BUNTER BLATTSALAT__14 ,90

BRATEN NACH ART BOURGUIGNON, ( A , , C , G , L , O )  KARTOFFELKNÖDEL, BROCCOLI , ZWEIGELTJUS, 
PREISELBEEREN                                                                                                                                _24,90

GEBACKENE BLUNZENRADELN ( A , C , G , 0 )  SELLERIEPÜREE, APFELCHUTNEY, PETERSILÖL   _ 15 ,50

GEBRATENE KALBSLEBER ( A , C , G , L , 0 )  CREMIGES ERDÄPFELPÜREE,  RÖSTZWIEBELN,  APFELCHUTNEY _24,40

OMA'S KRAUTSCHUPFNUDELN MIT SPECK ( A ; C ; G )  (ALTERNATIV AUCH VEGETARISCH)  _14,50

KNUSPRIGE FRÜHLINGSROLLE  (A;N);  SESAM;  SWEET CHIL I  DIP ,  L IMETTE (VEGAN)   _ 14,90

CHILI  SIN CARNE  (L); REIS (VEGAN)                                                                                                   __13,90

N A C H S P E I S E N

FL AUMIGE MOHNNUDELN  ( A , C , G )  HEIßE BUTTER, FRÜCHTE-RÖSTER __8,50

KARAMELLISIERTER SAUERRAHMSCHMARRN (A,C,E,G) FÜR 2 PERSONEN IN DER PFANNE

ZWETSCHKENRÖSTER, REICHLICH STAUBZUCKER  (WARTEZEIT MIND. 15 MIN)  _17,90

ESSEN GUT – ALLES GUT!


