SAISONKARTE
ZU BEGINN

HAUSGEMACHTER HOLLUNDERBLUTEN-ZITRONEN-MINZ PROSECCO

SCHAFBERG SPRITZER MIT LIMETTE, MINZE und SAN BITTER

HAUSGEMACHTE HOLLUNDERBLUTEN-ZITRONEN-MINZ LIMO 0.4

VORSPEISEN|SUPPEN
SPARGELSCHAUMSUPPE (c.0) SPARGELWURFEL, KRESSE
BEEF TARTARE (c.o.v0), WACHSWEICHES EIGELB, TRUFFELCREME, SUBKARTOFFELCHIPS

LAUWARMER SPARGELSALAT ) HEURIGE ERDAPFEL, WACHSWEICHES EI, WIESENKRAUTER

HAUPTSPEISEN SAISONAL

GRATINIERTE CREMIGE SCHINKENFLECKERL (G, A, C), BUNTER BLATTSALAT
CREMIGES SPARGELRISOTTO,c.0)SAUTIERTE SPARGELSPITZEN, GRANASPANE
CREMIGES SPARGELRISOTTO,c.1.0.8 GEGRILLTE GARNELEN, GRANA

GEGRILLTE LACHSFORELLE (c.cp), CREMIGES SPARGELRISOTTO,
BALSAMICOTOMATEN,GRANA

OMA'S RINDSROULADE (6.u.0), ERDAPFELPUREE, OFENKAROTTEN, ROTWEINJUS

GEBACKENE HUHNERBRUST (s.0.c.c) MIT CREMIGER SPINAT-BASILIKUM-EULLE,
RATATOUILLE-GEMUSE, ROSMARIN-ERDAPFELN

KNUSPERGARNELEN AUF BUNTEM FRUHLINGSSALAT MIT SPARGEL (x.cs.0)
BUNTE SPROSSEN, ORANGENDRESSING

MARCHFELDER SPARGEL KLASSISCH (c.c.0), HEURIGE ERDAPFEL, HOLLANDAISE-ESPUMA
AUF WUNSCH MIT TIROLER RAUCHSCHINKEN

SPARGEL-LASAGNETTE (2.c.6...0,BASILIKUMTOMATEN, SPARGELSPITZEN
HOLLANDAISE-ESPUMA; KRAUTER

GESCHMORTER LAMMBRATEN (2.c.6...0),, ROSMARIN-ERDAPFELN BUNTES BOHNENGEMUSE

FILET VOM TULLNERFELD-JUNGSCHWEIN (s0.c.0), IM SPECKMANTEL,
BASILIKUMPUREE; PARMESAN-SCHAUM
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PENNE (o) ZWEIERLEI VOM SPARGEL, CHERRYTOMATEN UND GEROSTETE PINIENKERNE @ 13,50

KNUSPRIGE FRUHLINGSROLLEN anTERIAKI DIP; SESAM; LlMETTE@

NACHSPEISEN

FLAUMIGE HAUSGEMACHTE ERDBEERKNODEL (4.c.6) NUSSBUTTERBROSEL,
MARINIERTE ERDBEEREN, CREMIGES ERDBEER-MASCARPONEEIS

VANILLE-RAHMEIS MIT HEIBEN ERDBEEREN 4,c.c) UND WEIBEM SCHOKOLADENSCHAUM
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