
 

S A I S O N K A R T ES A I S O N K A R T ES A I S O N K A R T ES A I S O N K A R T E     
 
 

Hausgemachter Ananas-Ingwer-Minz Prosecco 3,60 
 

V O R S P E I S E N / S U P P E NV O R S P E I S E N / S U P P E NV O R S P E I S E N / S U P P E NV O R S P E I S E N / S U P P E N     
 

gegrillte Jakobsmuscheln 9,50 
auf marinierten Belugalinsen und Safranschaum 

 

Schutzhaus „Bouillabaisse“ 5,80 
Fischsuppe mit Edelfischen, Stangensellerie und Safran 

 

3erlei vom Heringsschmaus 8,90 
dazu frisches Gebäck 

    

H A U P T S P E I S E NH A U P T S P E I S E NH A U P T S P E I S E NH A U P T S P E I S E N     
 

3erlei vom Heringsschmaus 1 1 ,90 
dazu frisches Gebäck 

 

kurzgeräucherte Rinderfiletscheiben 17,80 
auf Erdäpfel --- Vanillepüree 

Portweinjus und jungem Gemüse 
 

gebratene Kalbsleber 12,80 
mit glacierten Apfelringen, auf Erdäpfelpüree und Röstzwiebel 

 

kräftige Tiroler Bergkasnocken 8,50 
mit Röstzwiebel und grünem Salat 

 

gegrilltes Lachsfilet 15,80  

auf Babyblattspinat, Erdäpfelpüree und roter Curry-Kokosschaum 

    

N A C H S P E I S E NN A C H S P E I S E NN A C H S P E I S E NN A C H S P E I S E N     
 

Marmoriertes Schokoladenmoussetörtchen 5,80 
mit Ingwer-Birnenchutney 

 

Zitronen/Ananas/ingwer-Sorbet 4,80 
mit Prosecco         


