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Philipp Keller, siner der drei Protago-
nistan, die dem Schutzhaus am Wiener
Schafberg newe Dynamik verdsthen.

Reisfleisch statt Fingerfood

Die Sebusucht nach der gastronomischen Basis

Drei junge Eventcaterer aus Wien tibemahmen das
alteingesessene _Schutzhaus am Schafberg” in
Wien-Hernals. Mit einem ehrlichen Konzept auf
Basis klassischer dsterreichischer Kache mit Phff
gelang ihnen ein gastronomischer Volltreffer nebst
eigener Selbstverwirklichung.

New ist es nicht, das _ Schutzhaus
am Schafberg™ 1m 17. Wicner
Gemeindebezick, 1m  Gegenteil.
Ernichtet wurde das Holzhaus in
den 3er-Jahren des letzzen Jahr-
hunderts, als Schutzhaws ber Un-
wettern fiir die Betretber der um-
lisgenden Schrebergirten.

In semer 90-jihngen Geschuichie
pelanpte das Wirtshaus am idylli-
schen Hernalser Schafberg durch-
aus 7o lokaler Bekannther. In
den Bler-Jahren wegen der defii-
gen Kiche des Burgenlinders Jo-
sef Tschida cimerseits, als Veran-
staltungsort fir schrige Kon-
zerte, vom Ostbahn-Kurti Gber
die Neuwarth-Schrammeln bis zu
Punk-Bands, andererseizs.

Nach Gber 30 Jahren ging Pach-
ter Tschidza in die wohlverdiente
Pension und das Schutzhaus an
neue Betreiber, die auf den ersten
Blick so gar mcht ins vertriumae
Schrebergarten-Idyll passen: Phi-
lipp Keller, Gerhard Podbramy
und Alexander Wiedermann, th-
res Zeichens | jung-dynamische

e

Szene-Menschen® und Event-Ca-
terer von Jany.act” . Keine Unbe-
kannten in der Wiener Partycom-
minnity, 50 betrewen sic etwa das
Palais Eschenbach oder den heu-
ngen Life Ball.

Wirtshaus, in dem
man .wia 7'haus” ist

Selbst bei kntischer Distanz be-
rrachrer, machen swe thre neoe Sa-
che aber ‘besser und engagierter,
dls man das wohl crwarten
mochte. Was  vermuthch am
Wunsch der drei nach einem soli-
den Ankerpunkt gegeniber dem
flachnigen Szene- und Eventleben
liegen mag. Fin Wirtshaus, m
dem man wia #*haus® ist, woll-
ten sie schaffen.

Philipp Keller: .Wir suchten et-
was Fixes. Eine Zuflucht, in der
wir uns fir den Gast gastrono-
misch  verwirklichen  konnen.
Klassische, bodenstandige, saiso-
nale dsterreichische Kiiche, aber
mit PRff, an einem wrgemiithichen
Ore ®, wae Keller betont, _so wie

wir cs sclbst gern hitten.® From
fingerfood back to the roots, so-
TUSIECH.

S0 gingen die MNeo-Schutzhaus-
Wirte im Spatsommer 2009 da-
ran, thre Ambittonen umzuset-
zen. Als Resultat prisentiert sich
nun das Schafberg-Schutzhaus in
frischem Glanz: Mewer Boden,
frische Farbe und cin kmsternder
Ofen im , Rosenzimmer® schaf-
fen cine heimehge Atmosphare
auch 1m Winter.

Frisch und adrete, ohne dass da-
bet dic cigentliche gemiitliche
Schotzhaos- Atmosphare verloren
ging. e separierbaren Riume
wie das Jigerstitber], das Panora-
mazimmer, cinc Gberdachte Ve-
randa oder das Rozenzimmer als
Michrraucherbereich fassen iber
&0 Personen. Der Veranstaltunps-
saal nochmals 120 Personen. (An
ein misghches Konzertpeschehen
will man vorerst nicht herange-
hen, die Awnrainer sollen micht
glesich wieder vergrime werden. )
Micht zu vergessen der Gastgar-
tery der weiteren 120 Besuchern
Platz bietet.

Logistische und finanzielle
Herausforderuny

Was auf den ersten Bick nach
o bisser] frischem Lack® aussicht,
war finanziell und zeitdich cine
echte Herausforderung. Die Sa-
nierung der alten Béden, ange-
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griffene Holrwinde, uralte, deso-
late Lestungen, _die noch aus An-

fangszeiten  pestammt  haben
diirften®, won der Kiche gar
nicht ru sprechen, nege Adaptio-
nen wie die Verglasung der Ve-
randa verschlanpen emne _finf-
stelige Eurosumme mm oberen
Bereich®, wie Keller — etwas zo-
gernd — zupgibt.

Auch logistisch gpelang den dreien
eine respektable Lestung. Nach
einer Worlaufzeir von dresemnhalb
Wochen, ping's nach dem Umban
am 11. 11. 2009 _an den Gast®.
Und die Neo-Wirte haben sich
ber diesermn binnen kiirrester Zeat
etabliert.

Micht nur dic Stammgiste, son-
dern viele Neo-Giste finden sich
zum Mittagsmenii, Abendessen,
zu prvaten Festen und Firmen-
fewern im Wirtshaus chne Ruhe-
tag lavfend ein. Ohne dass es
dem Team oder uns langweilig
wird®, wie der Endrwanziger
Keller schmunzelnd bemerkt, der
selbst 1m Service und in der Kii-
che anpackt.

Kiiche ohne Fertigyerichte

Zu Recht, denn micht nur das hei-
melige Ambiente, sondern auch
dic Kiche kommt gt an: [ Wir
wollten von Anfang an eine Kii-
che ohne Convenience machen®,
sagt Keller stolz. Also wird von
den Nockerln bis zur Suppe alles




Stilgerecht réhrt
der Hirsch im
Jagerstiberl.

Beim Fototermin
lag noch Schnee,
doch ab Mai ist
der Gastgarten
bewilkert.

Dhe bahutsame
Rencvierung
stellte sich als
logistische und
finanziell=
Herausforderung
dar.

Die Sehnsucht
nach den alten
Zerten wird in
der guten Stube
bei bastam
Essan gestlit

selbst gemacht, heute sicher cine
Seleenheit.

[tas  Preis-Leistungs-Verhiloms
iiberzeugt, wie der , Schnitzel-In-
dex” beweist: Ein Wiener vom
Schwein mit Erdipfel- Vogelsalat
um £ %0 Furo st e Preis, den
man in Wien schon suchen muss.
Onpinelles wie die Erdapfel-Pra-
sentatton oder em Stanitzel 1m
Blechkiber]l  itherzeupt chenso
wic Tradittonelles. Also Reis-
fleisch, Schinkenfleckerln, krif-
tige Rindsuppe mit flagmigen Le-
berknédeln, Linsen und Wiener
Sifispeisen. Ebenso die Kleinig-
keiten fir zwischendurch, wie
das kleine Gulasch mat Jour-5em-
merin.  _Alles saisomal ange-
passt™, so Keller.

Gepflegte Schnart]- und Muraner-
Biere vom Fass und feine Weine
— allesamt ans Osterreich — run-
den das Anpebog ab. Gepfleste
Tropferl wie wom Maver am
Pfarrplatz, der brigens die gleich
ums Fck gelepenen Dornbacher
Weingirten des Salzburger Stifts
5t. Peter bewirtschaftet, kommen
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bey dem Gasten schr gur an.
Ebenso Sabaths, Strauss, oder ein
Wellanschuez.

Stolz st Philipp Keller auch auf
dic Biosifie, dirckt vom Erzeuger
aus dem Burgendland: von der
klassischen Limonade, Krauter-

saft bis zum Holonderblitensaft,
die mcht jeder im Programm hat.
Auf den Sommer im lauschigem
Kiesgastgarten mit Fasshier frent
sich mecht nur der Wirt. Der _Bra-
chialbiergarten® ist aber nicht
angesagt. An lauen Sommeraben-
den wird es speziell fiur die wetb-
lichen (Fiste auch Selbstangeserz-
tes im Schaumwein geben, cowa
lockeren Salbei-, Minze- oder
Feige-Rosinen-Prosecco. Alles in
albem: Schutzhaws, was willst du
mehr. -frai-
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